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Malanser Pinot Noir
fliegt First Class

Bis Ende Mai steht das
kulinarische Angebot bei
Swiss Langstreckenfliigen
ganz im Zeichen der Biindner
Kiiche — und des Pinot Noir
aus dem Hause Fromm

in Malans.

Von Gion-Mattias Durband

Malans. — «Wer im Flugzeug sitzt, hat
Zeit, sich mit Wein zu befassen», sagt
Georg Fromm. Zeit, sich mit dem Pi-
not Noir 2011 aus seiner Malanser
Produktion zu befassen, darf man an-
figen. Dieser Wein wurde von der
Fluggesellschaft Swiss fiir die Lang-
streckenfliige der First Class selektio-
niert. Noch bis Ende Mai rundet der
Malanser Tropfen in luftiger Hohe das
kulinarische Angebot ab, welches der-
zeit den Kanton Graubiinden in den
Mittelpunkt stellt.

«Gut fiir den Biindner Wein»

Als Auszeichnung mochte Fromm die
Selektion seines Weines nicht direkt
bezeichnen. «Eher als ein willkom-
menes Werbeportal», und zwar inklu-
sive Filmportrét {iber seinen Betrieb,
das den First-Class-Fluggédsten -
meistens auch Weinkenner — auf gros-
sen Bildschirmen Fromms Betriebs-
philosophie n&herbringt. «In erster
Linie ist das gut fiir den Biindner
Wein», sagt Fromm. Zudem konnten
so internationale Kunden angespro-
chen werden — wenn auch die Haupt-
abnehmer seiner Weine Schweizer
Privatkiufer, Gastronomie und Han-
del seien.

Auch in der Business Class wird —
bereits seit Ende Februar — Malanser
Pinot Noir getrunken. Allerdings
stammt dieser aus dem Hause von
Salis.

Malanser Wein zu Ftaner Kiiche
Serviert wird Fromms Pinot Noir zu
Gerichten von Martin Goschel, der
ebenfalls bis Ende Mai mit Spezialita-
ten der Unterengadiner Kiiche auf-
wartet (Ausgabe vom 15. Mirz). Der
mit 18 «Gault Millau»- und einem
«Michelin»-Stern Ausgezeichnete ist
Chef de Cuisine des Hotels «Para-
dies» in Ftan und zeichnet fiir die Kii-
che in der Business und in der First
Class verantwortlich.

Die Biindner Monate sind Teil des
Service-Konzepts «Swiss Taste of
Switzerland», in welchem kulinari-
sche Besonderheiten von Schweizer
Regionen vorgestellt werden.




